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Vesoul

03 8476 40 50
lerredacves@estrepublicain.fr
Place du 11¢ Chasseurs
70000 VESOUL

Lure

03 843016 56
lerredaclur@estrepublicain.fr
2, rue Carnot

70200 LURE

https://www.facebook.com/
lestrepublicainvesoul
hautesaone/

(( ALERTE INFO))|
Vous étes témoin
d'un événement,
vous avez une info ?
contactez le

0800 082201 5o ™™

ou par mail 4 lerfilrouge@estrepublicain.fr

A A8 Développement économique

L’abattoir

de la Motte

va pousser les murs

Implantés a Pusey depuis 2013,
abattoir et la boucherie de la
Motte se trouvent déja a 'étroit
dans leurs murs. Dans quelques
semaines, le site mettra en
route des travaux d’extension.
Ils doivent s’achever en avril.

u sol, des croix orangées

délimitent les contours

du futur batiment. L'abat-
toir de la Motte va bientot
s’agrandir (700 m? supplémen-
taires) sur ce qui sert actuelle-
ment de parking aux clients du
magasin de vente, situé en con-
trebas de la déchetterie de Pu-
sey.

La boutique actuelle sera jus-
tement déplacée dans le nou-
veau batiment et gagnera en sur-
face de vente. Le reste de
Pespace sera dédié a un atelier
de transformation, au stockage
et au conditionnement.

« L’investissement est de
600 000 €», chiffre David Cour-
toy, 'un des trois associés du
projet. La moitié¢ de la somme
sera dévolue a la construction
du batiment, 'autre moitié sera
investie en matériel. Des entre-
prises locales prendront part a

la réalisation du projet.

Les travaux doivent débuter a
la mi-février pour une mise en
service prévue en avril. « On
effectue les travaux pendant la
période plus calme, avant celle
faste de I'été », indique Maxime
Gérardin, directeur du site. Du-
rant la période du chantier, le
magasin restera ouvert. « On
mettra une remorque de marché
sur le parking. En outre, les
clients pourront passer leurs
commandes sur le drive fer-
mier », précise-t-il.

350 cochons par semaine
Depuis son ouverture, en
mai 2013, ’abattoir de la Motte,
qui dispose d’un agrément uni-
quement pour le porc, a large-
ment prouvé son utilité, au ser-
vice des agriculteurs locaux.
« Quand on a lancé le projet, on
nous prenait pour des fous. On
yainvesti 1,2 M€ », se souvient
David Courtoy. De quatre sala-
riés, I'entreprise en emploie dé-
sormais quinze. Elle est passée
également de 600 000 € de chif-
fres d’affaires a 2 M€. « L'abat-
tage représente un quart du chif-
fre d’affaires. L’activité

Des responsables du « bien-étre »

Comme l'abattoir de la Motte a été créé il y a cinq ans, il s'est mis au
diapason de la nouvelle réglementation en matiere de bien-étre animal.
Par exemple, il est équipé d’un piege a cochons qui immobilise 'animal
et permet a l'opérateur de procéder, en toute sécurité, aux opérations
d'anesthésie. Chaque opérateur doit suivre scrupuleusement une fiche
de poste, ce qui garantit la tracabilité de chaque opération.

Enfin, quatre salariés ont été formés au « bien-étre animal » etily a
aussi un responsable « protection et bien-étre animal ». Enfin, preuve
de sa transparence, 'abattoir ouvre ses portes et accueille réguliere-
ment des étudiants ou des professionnels en son sein.

C.C.

principale est désormais la dé-
coupe et la transformation »,
glisse Maxime Gérardin, direc-
teur. L'abattoir traite 350 co-
chons par semaine. Il compte 35
clients, quelques grossistes et
des petits agriculteurs de Haute-
Saodne ou des départements voi-
sins. « Il y a une forte demande
en prestation de service pour les
agriculteurs, c’est ce qui nous
pousse a investir », souligne Da-
vid Courtoy. Un service rendu
en conventionnel et en bio.

Pour accompagner ce déve-
loppement, I'entreprise est en
train de former deux person-
nes : I'une au conditionnement
et autre en qualité d’opérateur
polyvalent. Un charcutier est
également recherché, méme si
l’associé a déja sa petite idée sur
le candidat idéal. « Le probleme
du recrutement du personnel
est latent », appuie David Cour-
toy, qui a formé une partie du
personnel de I'abattoir sur son
exploitation.

Ces créateurs ont su prendre
des risques et, cinq ans plus
tard, ils ne sont pas peu fiers de
montrer que cela paye !

Cécilia CHERRIER

(( Au lancement

du projet, on nous
prenait pour des fous.
Cing ans plus tard,

on est toujours a »
David Courtoy, I'un des
3 associés de l’abattoir
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