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CARAMEL

D'UZEL A LAFARINE BIO

3 15:29
SEMAINES 21 ,22,23,24 2021
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24/05/2021 25/05/2021 26/05/2021 27/05/2021 28/05/2021
SALADE DE HARICOTS PANACHE DE CHOUX . CAROQTTES RAPEES
ROUGES/MAIS D'UZEL SALADE CHIRAZ| D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE RADIS BEURRE
FILET DE POULET SAUCE QUENELLE DE BROCHET A | MERGUEZ DE FRANCHE
SUPREME LASAGNES AUX LEGUMES L AMERICAINE COMTE AU JUS STEAK HACHE AU JUS
. HARICOTS VERTS
CHOU FLEUR TRIO DE LEGUMES D'UZEL PERSILLES FRITES & MAYONNAISE
YAOURT DE MAMIROLLE
COULOMMIERS GOUDA BIO FRAIDOU MAMIROLLE BIO SUCRE
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
FLAN NAPPE KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL D'UZEL AUX POMMES POIRE
31/05/2021 01/06/2021 02/06/2021 03/06/2021 04/06/2021
TERRINE DE POISSONS & SALADE DE TOMATES
MAYONNAISE BETTERAVES ROUGES | LENTILLES VINAIGRETTE MAIS COEUR DE SCAROLE
ESCALOPE DE DINDE HACHIS VEGETARIEN FILET DE HOKI A JAMBON DE VOLAILLE
SAUCE MOUTARDE D'UZEL SAUTE DE BOEUF MODE L'OSEILLE FROID
HARICOTS COCOS AU JUS CAROTTES PERSILLEES PETITS POIS COQUILLETTES
PETIT MOULE AIL & FINES YAOURT DE FRANCHE
HERBES TOMME BIO DE CLERON CAMEMBERT COMTE A LA FRAISE PETIT LOUIS
COMPOTE DE POMMES SABLE DE BESANGON A
MOUSSE CHOCOLAT BIO BANANE LA CREME FRAIGHE FRAISES
07/06/2021 08/06/2021 09/06/2021 10/06/2021 11/06/2021
MACEDOINE DE LEGUMES : CELERI REMOULADE PIZZA D'UZEL AUX 4
MAYONNAISE SALADE DE PATES D'UZEL | MOUSSE DE CANARD D'UZEL FROMAGES
GRILLARDIN DE VEAU AUX OMELETTE A LA SAUCE .
CHAMPIGNONS POISSON PANE CITRON TOMATE & FROMAGE CHILI CON CARNE D'UZEL TORTILLA OIGNONS
POMMES PERSILLEES | JULIENNE DE LEGUMES A COURGETTES ;
D'UZEL LECHALOTE PROVENCALES D'UZEL RIZD {\CCOMPAGNEMENT RATATOUILLE NICOISE
BLEUET DES PRAIRIES DE < TOMME DE CHEVRE DE
CLERON FONDU CARRE PETIT MOULE NATURE PETIT NOVA FRUIT BIO CLERON
ANANAS AU SIROP LIEGEOIS AU CHOCOLAT CHOUQUETTES PECHE POMME
14/06/2021 15/06/2021 16/06/2021 17/06/2021 18/06/2021
SALADE DE HARICOTS | CONCOMBRE D'UZELA LA .
VERTS MENTHE SALADE DE TOMATES TABOULE D'UZEL
FILET DE POULETALA | PAUPIETTE DE LAPINALA | GALETTE DE BOULGOUR |SALADE REPAS D'UZELAU | BOULETTES D'AGNEAU
TOMATE PROVENGALE A LA MEXICAINE, RIZ BIO & AU THON SAUCE CURRY
GALETTES DE POMMES PRINTANIERE DE
FUSILLI DE TERRE & LEGUMES LEGUMES PUREE DE CELERI
; ECORCE DE SAPIN BIO DE | FOUETTE DE LA MERE
MINI GOUDA COMTE DE CLERON FONDU CROC'LAIT CLERON LOIK
KIWI NECTARINE GATEAU DE SEMOULE AU GALETTE COMTOISE ABRICOTS

Nos menus sont validés par notre diététiciénne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




